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Clasificacion

Confiteria

Descripcién del

Producto obtenido mediante el horneo apropiado de las figuras formadas
del amasado de derivados del trigo u otras farinaceas, con otros
ingredientes aptos para el consumo humano, Galletas tipo cracker con

Producto ;
sabor a miel.
Harina de trigo fortificada, azlcar, grasa vegetal, salvado de trigo, miel
de abeja, suero de leche en polvo, leudantes, extracto de malta, sal,
Ingredientes | emulsificante, saborizante artificial a miel de abeja, enzimas y mezcla de
vitaminas. Los aditivos deben ser aprobados por la legislaciéon nacional
vigente.
El producto debe cumplir los siguientes parametros:
Componentes Valores
- Min Max
Requisitos
Fisicoquimicos Protelna (%) en base seca 3,0
pH en soluclén acuosa al 10% 5,6 9,5
Humedad (%) - 10,0
Plomo, en Pb (mg/kg) 0,2
Requisitos fisicoquimicos para galletas sin relleno - NTC 1241-Tabla 1
El producto debe cumplir los siguientes parametros:
Requisito n m M 3
o Recuento bacterias aeroblas mesofilas, UFC/g 3 1000 5000 1
_RSQI:IISIIGJ.S Recuento Coliformes en placa, UFC/g 3 <10 10 1
Microbiolégicos Recuento Staphylococcus aureus congulasa pasitiva, UFC/g 3 <100 - 0
Recuento mohos y levaduras, UFC/g 3 50 500 1
Recuento Escherichia coll, UFC/g 3 <10 - 0
Recuento Bacllus cereus, UFC/g 3 10 100 1
Requisitos microbiolégicos para galletas sin relleno - NTC 1241-Tabla 2
Requisitos ;
Nutricionales NeAplica
Olor: Notas de Miel
Otras Color: Galleta con brillo, de color dorado fuerte con presencia de
caracteristicas | particulas de fibra.
del producto | Sabor: Dulce con notas a miel
Textura: Crujiente
Contenido Cada unidad debe contener un peso minimo de 30 gramos
Requisitos Debe cumplir con lo establecido en la NTC — 1241, Resolucién 2674

Normativos

il

de 2013. Resolucion 5109 de 2005. =
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Presentacion del
Producto

9 paquetes cada uno de 30 gramos.

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos,
expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de
2013.

Empaque

Para porciones individuales: polipropileno biorientado de 20 micrones,
Para empaque secundario: polipropileno biorientado monocapa de 25
micrones.

Rotulado

El producto debe cumplir lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005,
como también de la Resolucién 333 de 2011.

La informacién suministrada en el empaque debe también declarar la
existencia o no de alérgenos en su composicion.

Vida Util

El producto se requiere con un tiempo de vida util de cinco (5) meses a
partir de la entrega.

Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expedicién no superior a un afo y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
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